DALA-DEMOKRATEN

Skordefest arrangeras for andra aret
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Soéren Andersson, Vika Brod, Birgitt Brostrém, Saxbos naturliga, Liselott Dahlin, Liss Ellas senap, Camilla Sparring,
féreningen Skordefesten och Maria Sandberg, Garpenbergs Herrgard, bjuder in till en Skordefest i sodra
Dalarna..FOTO: MIKAEL ERIKSSON

Helgen 2 till 4 september 6ppnar de lokala matproducenterna i Avesta, Hedemora och Séter sina
anlaggningar. Detta da det for andra arets arrangeras en Skordefest i sédra Dalarna. En av nyheterna for
aret ar den pizzatavling som arrangeras.

Under varen arrangeras i sdval Avesta som Sater Konstrundor dar konstnarerna i de tva kommunerna bjuder in
allmanheten till sina ateljéer. Sa héar i skordetider under hosten ar det dags for en annan form av konstnarer att
bjuda in och visa upp sina verksamheter - det &r de lokala matproducenterna som 6ppnar upp sina anlaggningar.
Och nu &ar aven Hedemora med.

Sammanlagt deltar drygt 30 matproducenter, och det ar allt frdn Vika Brod i Gustafs och Milko i Grado till de lite
mindre producenterna som Kryddan i tillvaron i Stjarnsund och Saxbos Naturliga i Avesta.

For att anvanda ett passande uttryck handlar det om att man visar upp fran ax till limpa, det vill saga hela kedjan
med matproducenter finns representerade allt frin e de som odlar gronsaker till mathantverkare, butiker och
restauranger.

| samband med Skoérdefesten arrangeras tre marknader, pa fredagen ar det Genuin Dalamarknad i Hedemora.
Och under I6rdagen &r det Bruksmarknad i Stjarnsund och Matmarknad i Sater.

En nyhet for aret ar den pizzatavling som utlysts infor Skordefesten. Minst fyra lokala ravaror ska inga i pizzan
och en pizza kommer att koras till officiell skdrdefestpizza 2011. Dessutom kommer Avesta, Hedemora och
Saters basta pizzor att utses.

En tavling som aterkommer for andra aret ar pajtaviingen. Aven har galler det att man anvéander lokala produkter
for att skapa en lacker dessertpaj, och dar en matkunnig jury kommer att kora vinnaren. Tavlingsbidragen ska
lamnas in pa turistbyran i Sater.

En annan nyhet ar att &ppelexperten Olle Ridelius kommer att finns vid Myggs Musteri i Rérshyttan och hjélpa till
med artbestamning av olika &ppelsorter.

MIKAEL ERIKSSON
023-476 91/ 070-226 79 05
mikael.eriksson@daladem.se



mailto:mikael.eriksson@daladem.se

